
●おもてなしコース(平成19年１０月～平成20年３月)

10/3(水)
10:00～
19:00～

10/6(土)
10:00～

和食
＊吹き寄せご飯　　　＊松茸のすまし汁　　＊深山和え
＊合鴨のお狩場焼き　＊栗むしようかん

10/17(水)
10/20(土)
10:00～

イタリア
ン

＊ナスミートスパゲティ　　＊白身魚のトルティーノ　＊きゅうりのサラダ
＊ムール貝のワイン蒸し　　＊チュイル

10/31(水)
11/3(土)
10:00～

和食
＊松茸の土瓶蒸し　　　　　＊山菜おこわ　＊みの揚げ
＊ひりょうずと鶏肉の煮物　＊柚子浸し　　＊豆かん

11/14(水)
10:00～
19:00～

11/17(土)
10:00～

中華
＊棒々鶏(バンバンジー)　　＊ホットサワースープ
＊マーボナス　　　＊揚げワンタン　　＊プリンゼリー

11/28(水)
10:00～
19:00～

12/1(土)
10:00～

クリスマ
ス

＊鶏ときのこのクリームシチュー＊クリスマスサラダ＊貝のオーブン焼き
＊貝のオーブン焼き＊ガーリックトースト＊クリスマスショートケーキ

12/12(水)
10:00～
19:00～

12/15(土)
10:00～

お正月
＊蒸し寿司　　　　　　＊海老と鯛の変わり揚げ
＊射込みかぶ柚子風味　＊紅白なます数の子和え　＊ゆずあんロール

1/9(水)
10:00～
19:00～

1/12(土)
10:00～

中華
＊肉まん・あんまん　　＊豚スペアリブのトーチ煮
＊もやしのナムル　　　＊青梗菜のカニあんかけ　＊ブラマンジェ

1/23(水)
10:00～
19:00～

1/26(土)
10:00～

バレン
　タイン

＊カルツォーネ　　＊ヤリイカのフリット　　＊大根サラダ
＊キャベツとアンチョビのスパゲティ　＊生チョコレート

2/6(水)
10:00～
19:00～

2/9(土)
10:00～

和食
＊稲荷寿司　　＊豚肉のかわり揚げ　＊タコとわかめのピリ辛サラダ
＊チーズ入りだし巻き卵　＊春野菜のお吸い物　吉野仕立て　　＊どらやき

2/20(水)
10:00～
19:00～

2/23(土)
10:00～

無国籍
＊ピタパン　　＊チョプスイ風春雨サラダ　＊揚げ春巻き
＊海老わんたんスープ　＊タピオカ入りココナッツミルク

3/5(水)
10:00～
19:00～

3/8(土)
10:00～

和食
＊鯛のちり蒸し　　　＊しめじご飯　＊和風コールスロー
＊自家製さつま揚げ　＊豆の甘煮　　＊黒糖きなこ小豆ロール

3/19(水)
10:00～
19:00～

3/22(土)
10:00～

洋食
＊シャリアピンステーキ　　　＊コーンスープ　　＊イカのマリネ
＊じゃが芋とりんごのサラダ　＊チーズスフレケーキ

※メニューは材料等の都合上変更になる場合が御座います。御了承下さい。


